MATMAE

PLAQUES ET GRILLES
BAKING TRAYS AND GRIDS

POUR VOS VIENNOISERIES, BISCUITS ET PATISSERIES
FOR YOUR PASTRIES, BISCUITS AND CAKES

Baking trays and grids / Plaques et grilles < 81

PLAQUES DE CUISSON
ALUMINIUM POUR BUNS ET BURGERS
ALUMINIUM BAKING TRAYS FOR BUNS

CAMILLE LOAS,

Elu meilleur burger

du grand ouest.

Awarded best burger by Socopa.

Revétement anti-adhérent alimentaire en résine
fluorée SIL890. Pour une utilisation intensive.
Idéal pour la cuisson des pains a hamburger.
Nonstick food silicone coating in fluorinated resin
SIL890. Ideal for baking of buns. For an intensive use.

MATMAE

J’apprécie cette plaque
car elle est facile a utiliser et
permet une cuisson homogéne de
mes pains a hamburger.

I like this mould because it is easy

to useand allows an
homogenious baking of the
Ref. 012762 hamburger buns.
2 400X600 mm / O 105x8,3 mm I
Cavities /alvéoles : 12

GRILLES INOX
STAINLESS STEEL GRID

N N

Ref. 003107 : Ref. 008957 : Ref. 005326 :
Gri"e plate Avec bords 2 arréts
Flat grid With edges 2 stops
Ju g Nombre de fils Nombre de traverses Caractéristiques
. . . Ref
Dimensions Sicks Crosses Features
Avec bords (hauteur 55 mm) - empilable ‘
400x600 mm 24-02.5mm 3-@6mm With edge 55 mm high - stackable 008957 S
400X600 mm 29-@3 mm 3-@7 mm Plate/Flat 003108 l
400X800 mm 30-@3 mm 4-07 mm Plate / Flat 003107 §
600x800 mm 22-@3 mm 2-@7 mm 2arrétssurle 6oomm 005326 %
3 7 2 stops on the 600 mm >3 E
600X800 mm 22-@3 mm 3-07 mm Plate /Flat 009035 é
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PLA UES PATISSIERES PLAQUES ALUMINIUM PERFOREES Laisse passer la chaleur pour une meilleure cuisson des viennoiseries
Q PERFORATED ALUMINIUM PASTRY TRAYS Let the heat go through for a better cooking of the pastries.

PASTRY TRAYS

[ Epaisseur Bords Avec revétement PTFE Ref
Dimensions | Thickness Edges | With non-stick coating PTFE
PLAOUES ALUMINIUM PLEINES (NON PERFOREES Apporte plus de croquant pour une meilleure cuisson des biscuits. i
UI\/PQERFORATED ALUMINIUM PAéTRY TRAYS ) Gives more crunchy for a better cooking of the biscuits. 400X600 MM 15 45 - 003119
400X600 mm 15 45° Oui/ Yes 008834
2 Epaisseur Bords Avec revétement PTFE Ref 400X600 MM 15 90° . 003122
Dimensions Thickness Edges With non-stick coating PTFE
400X600 MM 15 45° . 003113 400%x800 mm 15 45° - 003120
400X600 mm 1,5 45° Oui/ Yes 004813 400X800 mm 15 90° c 003123
400X600 mm 1,5 90° - 003116
600x800 mm 2 45° - 003121
400X800 mm 1,5 45° - 003114
e 2 45° . 005051 600x800 mm 2 90° - 003124
' s | . o
PLAQUE ACIER BLEUI NON PERFOREE / UNPERFORATED STEEL PASTRY TRAY Pleine Perforée Ecologlqug: o
Plaque de biscuiterie a I'lancienne. Sans revétement anti-adhérent. I— B —I Unperforated Perforated Les revétements PTFE évitent l'utilisation
Traditional pastry tray. Without nonstick coating. : de feuilles de cuisson jetables.
parfait les haut Ecological :
Application d’un traitement anti-corrosion o atle?n%(()élrja:tfj:esau © 4 you don't need to use disposable
g Application of an anti-corrosion treatment. Perfect for h/’g/;l .................................... oetions baking mats with PTFE coating g
% temperatures. . Les revétements sans PTFE sont é
5 - I I utilisables avec des tapis de cuisson E
E & Epaisseur Bords q F’lensera.‘culotttflzrlotlis 90%* 9o™ réutilisables (voir p 54) E
5 . . P Ref €'a premiere utiiisation. Pleine Perforée PTFE-free coating can be used with 5
< Dimensions | Thickness Edges Don’t forget the seasonning Unperforated Perforated reusable baking mats (see p 54) =
= at the first time. I_ <
g 400X600 mm 15 45° 004760 I_ _I §

*90° - coins non soudés hauteur 10 mm / 90°- unwelded corner height 10 mm



